Restauracja „Biała Dama”                                                                      Szef Restauracji Anna Dłużewska

         w Kórniku                                                                                      tel. 665-717-888

tel.(061) 817-02-16

www.bialadama.pl
Oferta Menu Weselnego 

OBIAD

Zupa:

· rosół z makaronem, marchewką i zieloną pietruszką

· bulion ze słonym paluszkiem

· krem ze świeżych pieczarek, z groszkiem ptysiowym i odrobiną śmietany

· puszysty krem zielony z migdałami i śmietaną

Dania główne: 

· rolada wieprzowa z boczkiem wędzonym, cebulką i ogórkiem kiszonym

· rolada drobiowa z pieczarkami, cebulką, papryką i serem żółtym

· pieczeń z karkówki lub z udźca indyka

· udka z kurcząt pieczone w ciemnym sosie

· kotlet panierowany z piersi lub ze schabu posypany smażonymi pieczarkami

· kotlet de Volaille z masełkiem w środku

· „szwajcar”- wykwintny kotlet z szynką i serem żółtym

· niebiańskie udka pieczone w kokosie

· delikatna pierś z kurczaka odtoczona migdałami

· medalion z gorącym ananasem

· „holender”- kotlet dla smakoszy pizzy z pieczarkami i podpiekanym serem

Dodatki:

· ziemniaki  z koperkiem, pyzy drożdżowe, frytki, kluseczki półfrancuskie

· ryż biały, ryż po meksykańsku

· sosy gorące i sosy na zimno

· bukiet smakowitych surówek

· kompozycja warzyw gotowanych

Po obiedzie :  kawa ze śmietanką lub herbata z cytryną

                       słodki rarytas, czyli lody z owocami przykryte puszystą śmietaną i polane czekoladą

Zimny bufet:  podany z pieczywem mieszanym, masełkiem i herbatą z cytryną  

Na ozdobnych lustrach ułożone:  - schab staropolski z sosem chrzanowym

                                                      - galantyna z kurczaka z ananasem

                                             - schab ze śliwką, piersi z brzoskwiniami

                                             - indyk w maladze 

                                             - szparagi lub kukurydza w szynce

                                             - jajko w szynce

Na deskach podane: - wykwintne wędliny i sery żółte oraz pleśniowe

Dla urozmaicenia : - platery z rybami w galarecie

                       - pierś w sosie tatarskim

                       - galanciki drobiowe i wieprzowe

                       - zestaw ryb w oleju lub śmietanie

                       - różnorodne sałatki jarzynowe i owocowe

Ok.godz.22.00 atrakcja wieczoru:  posiłek na gorąco, płonący wniesiony i porcjowany przez Szefa Kuchni 

                                                       - „kasler” – schab wędzony i pieczony po staropolsku ze smażonymi ziemniakami i 

                                                                        wykwintnym sosem

                                                       - indyk  faszerowany , pieczony w całości z sosem borówkowym 

                                                      - szynka wieprzowa, pieczona, podana z kaszą i sosem chrzanowym

                                                        Do picia – gorący czerwony barszczyk   

Ok. północy:  kawa ze śmietanką lub herbata z cytryną do pysznego tortu i ciasta weselnego

Śniadanie weselne ok. 2.00 rano: 

· barszcz, żurek, flaczki - do wyboru

· golonka peklowana lub po bawarsku z kapustą zasmażaną z grzybkami ( chrzan, musztarda)

· szaszłyki drobiowe i wieprzowe z sałatką wiosenna (ketchup i musztarda)

· kiełbasa grzana i delikatesowa podana z bigosem

· Boeuf Strogonow z kluseczkami lub pierś w sosie słodko - kwaśnym (w celu urozmaicenia potraw śniadaniowych)                                       

